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HI151 Termémetro con sonda plegable Checktemp®4
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HI151 TERMOMETRO
con sonda plegable Checktemp®4

HI151 Checktemp 4 es un termémetro compacto de alta precision perfecto para cocinas centrales y
establecimientos de restauracion.

®

Lasondaplegablede aceroinoxidable esideal paramedirenalimentosrefrigerados, semicongeladosy cocinados.
El termémetro tiene una carcasa impermeable y compacta IP67

El extremo sensible, permite al usuario medir con precisién la temperatura de los alimentos de menor
grosor.

Estd calibrado de fabrica y se suministra con calidad y verificacién en tres puntos. Incluye, ademds
la funcién CalCheck por la que el funcionamiento se verifica cada vez que se enciende el termémetro en el
punto 0.0°C.

Seis termémetros que siguen la codificacién internacional de colores para evitar contaminaciones cruzadas
en cocinas y establecimientos hosteleros

® Formaergondmicay sondaplegable
* |mpermeable IP67, lavable
e Funcién Cal Check integrada, verificacién automdtica a 0.0°C

e Disponible en seis colores para evitar contaminaciones cruzadas y cumplir con los requerimiento del

APPCC

Especificaciones HI151

Temperatura Ranga -50.0a300°C
Resolucién 0.1°C(-50.02199.9°();1.0°C(200.02300.0 °C)
Exactitud (@25°C)  +0.4°C(-50.0a-30.0°C); + 0.2°C(-30.0a170.0 °C)

+0.4°C(170.0a199.9°C); £ 1.0 °C £ 1 digito (200.0 2 300.0 °C)

Calibracién calibrado de fabrica

Especificaciones Sonda Aceroinox con punta para penetracién; 103 x 3 mm (dia.)

f{cionales Baterfa/ Vida CR2032 Li-ion (2) /4000 horas de uso continuado aprox.
Auto-apagado 1 min, 2 min (defecto), 8 min, 60 min. o OFF
Ambiente -30.0a50.0°C
Proteccién P67
Dimensiones 165x45x 24 mm
Peso 859

Informacién para HI151 (blanco/ldcteos) se suministra con baterias, certificado de calidad y manual de instrucciones.
Pedidos HI151-1 (rojo/carne cruda) se suministra con baterias, certificado de calidad y manual de
instrucciones.
HI151-2 (azul/pescado crudo) se suministra con baterias, certificado de calidad y manual de
instrucciones.
HI151-3 (amarillo/carne cocinada) se suministra con baterias, certificado de calidad y manual de
instrucciones.
HI151-4 (verde/frutasy ensaladas) se suministra con baterias, certificado de calidad y manual de
instrucciones.
HI151-5 (marrén/vegetales) se suministra con baterias, certificado de calidad y manual de
instrucciones.
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HI151 HI151-1 HI151-2
b{lanco, para rojo, para carne azul, para pescado
lacteos cruda crudo
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HI151-3 HI151-4 HI151-5
amarillo, para carne verde, para frutay marrén, para
cocinada ensaladas vegetales
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