GUANTE MAPA ULTRANITRIL 472

COD. 08166, 08167, 08169 AL 08171

DESCRIPCION GENERAL Y PROPIEDADES

. Nitrilo

. 31

. 0.20

. Purfo recto

. Azul

. Clorinata

. Granulado

. 678810

. 10 pares/bolsa - 100 pares/carton

. Garantizados sin silicona

RESULTADOS DE RENDIMIENTO

Categoria de certificacion 3

C€ 0334
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VENTAJAS ESPECIFICAS

+ Facilidad en los gestos y excelente sensibilidad, gracias a la finura del guante
» Acabado clorado para una mejor proteccion de los productos manipulados

+ Apto para todo tipo de alimentos

+ Calzado solo 0 como sobreguante

PRINCIPALES USOS

Industria mecéanica Industria alimenticia

« Montaje de piezas pequerias v grasientas « Preparacion de alimentos

« Mecanismo de precision « Manipulacion de alimentos

+ Maquinado de piezas utilizando aceite para corte Industria de la construccion (carpinteria/ebanisterial

+» (en)* Handling PVC-based glues
- (en)* Preparing coatings, varnishes

INSTRUCCIONES DE USO Y ALMACENAMIENTO

Instrucciones de uso

+Se recomienda comprobar gue los guantes son apropiados para el uso pretendido porgue las condiciones de uso en el lugar de trabajo
pueden variar de las pruebas de tipo "CE"-.

*No se recomienda a personas alérgicas a ditiocarbamatos v tiazoles utilizar estos guantes.

*Ponge los guantes en manos secas vy limpias.

-No utilice los guantes en contacto con ninguna sustancia quimica durante un periodo de tiempo mayor que el tiempo de impregnacién.
Consulte el sitio web www.mapa-pro.com o pongase en contacto con &l servicio técnico
para el cliente de MAA PROFESSIONNEL (stcmapaspontex@maepaspontex.frl
para averiguar este tiempo de impregnacian. Utilice 2 pares alternativamente cuando esté en contacto de larga dursecion con un
disalvente.

«5ire el extremo del pufio hacia abajo para prevenir gue alguna sustancia guimica peligrosa chorree hacia el brazo.

*Inspeccione los guantes para ver si tienen grietas o pegas antes de volver a utilizarlos.

Condiciones de almacenamiento

Guardar los guantes en su envase original protegidos de luz v humedad.

Condiciones de lavado

Antes de quitarse los guantes, limpielos segln convenga:

*2n USo con pinturas, pigmentos y tintas: limpiar con un pano humedecido con disolvente apropiado vy frotar con un pano seco.
+2n uso con un disolvente (disolventes, etc..): frotar con un pano secao.

+en uso con Acidos o bases: aclarar a conciencia los guantes con agua corriente y frotar con un pafio seco.

Condiciones de secado

Assglrese de que la parte interior de los guantes esté ssca antes ds volver a ponérselos.

Contacto de alimentos US

FDA 21CFR 177.2600

LEGISLACION

Este producto no esté clasificado como peligroso de acuerdo con el reglamento [CE) n.°1272/2008 del Parlamento Europeo v del Consejo.
Este producto contiene menos del 0,1 % de sustancias extremadamente preccupantes (SVHC) v no contiene sustancias incluidas en el
Anexo XVl del reglamento n.” 1907/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo (REACH).

+ Certificado de examen de tipo de la CE

0075/014M1B82/05/18/0971

+ Emitido por el ente aprobado n®

0075

C.T.C- rue Frenkel - F—89367 LYON Cedex O/

» Certificado de aseguramiento de la calidad

0334 Asgual 14 rue des Reculettes -F-/5013 PARIS
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